
Maison Ravassard 
Tarif	traiteur	2017

 Prissé : 03.45.47.81.56
Mâcon : 03.58.19.56.97

Charnay : 03.85.34.19.72

LES	VOLAILLES	

POULET	À	LA	CRÈME	AUX	MORILLES	........7,80	€	

CUISSE	DE	POULET	AUX	LANGOUSTINES	.7,80	€	

POULET	SAUTÉ	CHASSEUR	...........................7,60	€	

ÉMINCÉ	DE	POULET	SAUCE	ÉCREVISSES	...7,80	€	

COQ	AU	VIN	.....................................................7,60	€	

CUISSE	DE	CANARD	EN	SALMIS	...................7,90	€	

CANARD	À	L’ORANGE	………..……………………….7,90	€	

MAGRET	DE	CANARD	AU	POIVRE	VER.T……8,20	€	

CANARD	AUX	OLIVES	....................................7,80	€	

SALMIS	DE	PINTADE	......................................7,60	€	

JAMBONNETTE	FARCIE	AUX	MORILLES	....7,80	€	

LES	VIANDES	CHAUDES	

LAPIN	À	LA	CRÈME	.........................................7,80	€	

LAPIN	EN	CIVET	..............................................7,80	€	

NOIX	DE	VEAU	FORESTIÈRE	.........................8,20	€	

ROSBIF	SAUCE	COGNAC	................................8,20	€	

FILET	DE	BOEUF	SAUCE	FINANCIÈRE	.......11,50	€	

SAUTÉ	DE	BOEUF	BOURGUIGNON	.............7,80	€	

BLANQUETTE	DE	VEAU	À	L’ANCIENNE	.....7,80	€	

COUSCOUS	ROYAL	.........................................7,80	€	

PAELLA	..............................................................7,60	€	

CHOUCROUTE	GARNIE	.................................7,80	€	

LES	VIANDES	FROIDES	

FILET	DE	PORC	AUX	HERBES	........................3,80	€	

CUISSE	DE	POULET	RÔTIE	............................2,90	€	

NOIX	DE	VEAU	RÔTIE	....................................7,80	€	

ROSBIF	...............................................................6,80	€	
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www.christian-ravassard-traiteur.fr

Tous les plats présents sur cette carte

sont fait maison

http://www.christian-ravassard-traiteur.fr
http://www.christian-ravassard-traiteur.fr


LES	SALADES		

TARTARE	DE	LÉGUMES	……….…………………………2,80	€	

SALADE	NIÇOISE	AU	THON	.............................2,70	€	

TABOULÉ	MÉRIDIONAL	....................................2,40	€	

MINIS	PENNES	À	L’ITALIENNE	.........................2,60	€	

TABOULÉ	VERT	À	LA	LIBANAISE	.....................2,50	€	

SALADE	ÉCOSSAISE	AUX	ÉCREVISSES	............3,50	€	

CHAMPIGNONS	À	LA	GRECQUES	...................2,90	€	

SALADE	STRASBOURGEOISE	...........................2,50	€	

COEUR	D’ARTICHAUT	AU	BASILIC	………………3,20	€	

CROQUANTE	PRINTANIÈRE	.............................2,60	€	

SALADE	DE	FRUITS	DE	MER	............................2,80	€	

SALADE	DE	TOMATES	À	LA	GRECQUES	........2,60	€	

SALADE	PIÉMONTAISE	AU	JAMBON	……….…..2,50	€	

CRUDITÉS	ASSORTIES	.......................................2,80	€	

LES	CHARCUTERIES	

TERRINE	FORESTIÈRE	........................................3,50	€	

TERRINE	DE	LAPIN	AUX	NOISETTES	..............3,50	€	

TERRINE	DE	LAPIN	AUX	MORILLES	................3,90	€	

BALLOTINE		DE	VOLAILLE	AU	PORTO	...........3,60	€	

BALLOTINE	DE	CANARD	AU	COGNAC	...........3,80	€	

TERRINE	DE	CAMPAGNE	AU	MACARDAN	.....3,20	€	

COCHON	DE	LAIT	«minimum	60	portions»	....4,60	€	

JAMBON	CRU	GRANDIOSO	ITALIE	.................4,20	€	

FOIE	GRAS	DE	CANARD	MAISON	……4,90	€	les	50	g	

CHARCUTERIE	.....................................................6,20	€	
«pâté	en	croûte	,	jambon	cru	,	rosette	,	jambon	blanc	,	

saucisson	cuit»

LES	ENTRÉES	FROIDES	

COQUILLE	DE	SAUMON	…………………………….5,40	€	

TERRINE	DE	LÉGUMES	..................................3,80	€	

ASPIC	SAUMON	FUMÉ	CREVETTES	.............3,80	€	

ASPIC	POINTE	D’ASPERGE	CRÈME	DE	FOIE.2,80€		

ASPIC	AU	THON	..............................................2,40	€	

DUO	DE	GAMBAS	,	DOUCEUR	FROMAGÈRE	SUR	

TARTARE	DE	TOMATES	.................................4,80	€	

TERRINE	DE	ST.	JACQUES	.............................4,40	€	

TERRINE	D’ÉCREVISSES	EN	MYRIADE	........4,40	€	

LES	ENTRÉES	CHAUDES	

TARTELETTE	D’ESCARGOTS	.........................6,40	€	

TARTELETTE	DE	SAUMON	............................3,80	€	

QUICHE	AUX	LÉGUMES	DU	SOLEIL	………..2,90	€	

	FEUILLETÉ	JAMBON	CHAMPIGNONS	……….2,90	€	

QUICHE	JAMBON	FROM.AGE	……………………2,40	€	

SAUCISSON	BRIOCHÉ	…………………….…..……..3,60	€	

LES	FEUILLETÉS	

VOL	AU	VENT	DE	RIS	DE	VEAU	AUX	
MORILLES	........................................................6,80	€	

FEUILLETÉ	DE	CUISSES	DE	GRENOUILLES	.6,80	€	

FEUILLETÉ	D’ESCARGOTS	.............................6,80	€	

DÉLICE	DE	FRUITS	DE	MER	EN	FEUILLETÉ.6,80	€	

NOIX	DE	ST.	JACQUES	EN	FEUILLETÉ.	………7,20	€	

LES	FROMAGES	

PLATEAU	DE	FROMAGES	..............................3,80	€	

FROMAGE	BLANC	À	LA	CRÈME	....................2,60	€	

Tapez pour saisir le texte

LES	MINIS	

FEUILLETÉS	DIVERS	ET	GOUGÈRES	.....36	€	le	kg	

ESCARGOTINES	……………………………………….…1,00	€	

TOASTS	DIVERS	…………………………………………1,00	€	

LES	POISSONS	

RAFFINÉ	D’ÉCREVISSES	SAUCE	NANTUA…6,20	€	

FILET	DE	LOTTE	À	L’ARMORICAINE	..........9,80	€	

	MOUSSELINE	DE	SANDRE	ET	ST.JACQUES.6,80	€	

FILET	DE	LOUP	À	LA	NORMANDE	..............7,20	€	

PAUPIETTE	DE	SAUMON	SAUCE	CITRON	..6,40	€	

COROLLE	DE	SOLE	AU	POUILLY	FUISSÉ	.…6,20	€	

FILET	DE	SANDRE	SAUCE	NANTUA	.............8,80	€	

PAVÉ	DE	SAUMON	GRILLÉ	À	L’OSEILLE	….6,80	€	

COQUILLE	ST.	JACQUES	À	LA	BRETONNE	.7,60	€	

MOULES	POULETTE	………………………..………..5,20€	

DUO	DE	LOTTE	ET	ST.JACQUES	EN																															
CASSOLETTE	…………………………….…..………..	7,60	€	

LES	ACCOMPAGNEMENTS	

CHAMPIGNONS	À	LA	CRÈME	......................3,20	€	

GRATIN	DAUPHINOIS	…………………..…………..2,60	€	

TOMATE	GRILLÉE	PROVENÇALE	……………..1,60	€	

FLAN	DE	JULIENNE	DE	LÉGUMES	...............2,60	€	

POÊLÉE	DE	LÉGUMES	VERTS	CROQUANT...2,80	€	

CRÊPE	PARMENTIER	2	pièces.………….………….1,60	€	

HARICOTS	VERTS	E.N	FAGOT	………………….…2,10	€	

GRATIN	DAUPHINOIS	AUX	GIROLLES	..……3,00	€		


